
 
 

 

 

 

 

 

Buffetvorschläge 
Zauner Eventcatering 

 

 

 

Buffet I 

 
Vorspeise 

Gebratene Garnelen 
in Kräuter-Knoblauchmarinade 
Lachsvariation mit Lachstatar, 
Graved Lachs und Räucherlachs 

Zucchiniröllchen gefüllt mit Frischkäse 
Roastbeef rosa gebraten mit Sc. Tatar 
Dreierlei Melone mit dreierlei Schinken 

Cocktailtomaten und Mozarellabällchen im Glas 
Geflügel-Ananassalat mit frischen Champignons 

Apfel-Lauchsalat 
Baguette, Ciabatta, Partysemmeln, Butter 

 
Hauptgang 

Poulardenbrust gefüllt mit Spinat 
Roastbeef im Ganzen rosa gebraten 
Garnelenspieß mit Kräuterbutter 

Dazu Duftreis, Zucchini-Kartoffelgratin 
Überbackener Blumenkohl 

 
Dessert 

Nuss-Cointreau-Terrine mit Schokoladenkern 
Frucht-Joghurt-Sülze 

Kleine Auswahl verschiedener Käsesorten mit Baguette 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Buffet II 

 
Vorspeise 

Hausgemachte Antipasti misti 
(Auberginen, Tomaten, Zucchini, Oliven, Zwiebel) 

Gefüllte Kirschtomaten 
Zucchiniröllchen mit Ziegenkäse 

Tomaten und Mozarella mit Balsamico 
und Olivenöl 
Vitello tonnato 

Hausgeräucherte Entenbrust 
mit gefüllten Mini-Paprika 

Bruschetta mit Tomaten und Oliven 
Mango-Papayasalat mit Shrimps 
Thunfischsalat mit grünen Bohnen 

Partygebäck, Olivenbaguette, Ciabatta und Butter 
 

Hauptgang 
Saltimbocca in Salbeijus 

Piccata milanese auf Tomatensoße 
Seeteufel in Gemüsekräutersoße 

Risotto, Tomatenspaghetti, Bandnudeln, Gnocchi 
 

Dessert 
Tiramisu 

Limonencreme mit Minze auf Kirschsoße 
Frischer Obstsalat; 

Auswahl italienischer Käse mit Gorgonzola Provolone, 
Parmesan 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Buffet III 

 
Vorspeise 

Französischer Pfefferschinken mit eingelegtem Gemüse 
Wildterrine mit Brombeeren 

Barbarie Entenbrust mit Feigensoße 
Geräucherter Heilbutt im Salatbett 

Mariniertes aus dem Meer 
Chinesischer Huhnsalat 

Bunte Salatschale mit Schafskäse und Croutons mit zwei 
Dressings 

Baguette, Partysemmeln, Schwarzbrot 
 

Hauptgang 
Kalbsgeschnetzeltes in Pfeffer-Cognacsoße 

Zanderfilet im Speckmantel 
dazu 

Blattspinat, Zucchini-Kartoffelgratin, Gemüsereis 
 

Dessert 
Apfelstrudel mit Vanillesoße 

Salat von frischen Früchten mit Joghurt 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Buffet IV 

 
Vorspeise 

Norwegischer Räucherlachs mit Senf-Dillsoße 
Südtiroler Schinken mit Melone 

Roastbeefröllchen mit grünen Bohnen 
Puten-Gemüseterrine mit Chutney 
Selleriesalat mit Äpfeln und Nüssen 

Marinierte Sojasprossen mit Hähnchenbrust 
Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressings 

Baguette, Partysemmeln 
 

Hauptgang 
Entenbrust auf Orangensoße 

Pangasiusfilet auf Gemüsestreifen 
dazu 

Tomaten-Zucchinigemüse, Kartoffelgratin Basmatireis 
 

Dessert 
Aprikosencreme in Löffelbiskuit 
Rote Grütze mit Vanilleeis 

 
 

Büffet V 

 
Vorspeise 

Hausgemachte Antipasti 
(Champignons, Paprika, Zucchini, Auberginen, Oliven) 

Ogen-Melone mit Südtiroler Schinken 
Kalbfleischröllchen in Thunfischsoße 

Tomaten – Mozarella Salat 
Mango-Papaya Shrimpssalat 
Olivenbaguette, Ciabatta 

 
Hauptgang 

Saltimbocca mit Salbeijus 
Piccata milanese auf Tomatensoße dazu Bandnudeln, 

Basmatireis, Gemüseauswahl 
 

Dessert 
Tiramisu 

Panna Cotta 



 
 
 
 
 
 
 

Büffet VI 

 

Vorspeise 
Kalter Braten mit Meerrettich 
Tafelspitzsülze mit Kräutersoße 

Auswahl gekochter und geräucherter Schinken 
Wurstsalat, Obatzda 

Speckkrautsalat, Kartoffel- Gurkensalat 
Schwarzbrot, Brezen, Vollkornsemmeln, Schmalz 

 
Hauptgang 

Spanferkel in Kümmel-Bierjus 
Kalbshaxe in Bratensoße dazu Kartoffelknödel, Semmelknödel, 

Blaukraut 
 

Dessert 
Topfenstrudel mit Vanillesoße 

Bayerische Creme mit Fruchtmark 
 
 

Büffet VII 

 
Vorspeise 

Gefüllter Lachs mit marinierten Gemüse und Senf-Dillsoße 
Roastbeef und Roastbeefröllchen mit Essiggemüse 

Schinkenröllchen mit Spargel 
Fleischterrine im Blätterteigmantel 

Salat von grünen Bohnen, Kirschtomaten und Thunfisch; 
Gemüsesalat mit Crevetten 

Salat von der Hühnchenbrust mit Ananas und Champignons; 
Partygebäck, Brotauswahl, Butter, Griebenschmalz 

 
Hauptgang 

Edelfischragout in Rieslingsoße 
Schweinefilet in Paprikarahm 

Rinderfilet „Wellington“ 
Basmatireis, Gemüse, Bandnudeln, Kartoffelgratin 

 
Dessert 

Limonen-Joghurtcreme mit Himbeermark 
Mousse au chocolat mit Mangosoße 

Obstsalat mit Walnüssen 
Käseauswahl 



 
 
 

 

 

 

 

Buffet VIII 

 

Vorspeise 
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sc. Remoulade 

Hausgemachtes Antipasti  
(z.B. Zucchini, Balsamico-Zwiebeln, Oliven, Auberginen, 

Paprika…) 
Puten-Gemüseterrine mit Chutney 

Auswahl verschiedener Fischspezialitäten  
(Räucherfische, Graved Lachs, Fischterrine….) 

Apfel-Lauchsalat 
Mozzarellabällchen mit Cocktailtomaten in Balsamico 

Griechischer Bauernsalat 
Shrimpssalat in Sc. American 

Verschiedenes Partygebäck, Baguette, Ciabatta 
 

Hauptgang 
Römischer Kalbsbraten mit Kräutern und Pilzen 

Lachsfilet im Blätterteig 
Ravioloni gefüllt mit Ricotta und Steinpilzen 

Gemüseauswahl, Basmatireis, kleine Ofenkartoffeln 
 

Dessert 
Tobleroneparfait mit Whisky-Honig 

Charlotte von Erdbeermousse 
 
 
 


