Zauner Event und Catering - PascalstraBe 6 - 85057 Ingolstadt

Menuvorschlage
Zauner Eventcatering

(Saisonal bieten wir auch Spargel zu unseren Gerichten
mit an)

MENU 1

Kartoffelrahmsuppe mit Majoran und WeiBbrotwdrfel
XXk

Tafelspitz gekocht, auf MeerrettichsoBe

mit Blattspinat und Salzkartoffeln
XKk

Ofenwarmer Apfelstrudel mit Schlagsahne
MENU 2

Frankische Hochzeitssuppe
X %k 3k
Schweinefilet auf ChampignonrahmsofBe
mit hausgemachten Spatzle und Salat
X kK

Eisbuffet
MENU 3

Steinpilzrahmsuppe
X %k 3k
Rehbraten in WacholderrahmsoBe mit WeiBbrot- und
Speckwdlirfeln,
Broccoli und Berny-Kartoffeln
X %k 3k

Hausgemachtes Nougatparfait mit frischen Frichten
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MENU 4
Blattsalate der Saison mit gebratener Geflligelleber
X %k k
Kraftbriihe mit PistazienkléBchen
X kK

Kalbsriicken im Ganzen gebraten

mit Sc. Hollandaise, geflullten Tomaten und Birnenkartoffeln
XXk

Mongoscheiben auf Erdbeermark mit Vanilleeis und Sahne
MENU 5

Vorspeisenteller mit Raucherlachs, Wildterrine, Crevetten,

Melone, Parmaschinken, WeiBbrot und Butter
X kK

Kraftbrihe mit Schnittlauchnockerl
X Xk %k

Rinderfilet vom Grill mit Steinpilzen in Rahm

Kaiserschoten und Herzoginkartoffeln
XXk

Mousse au chocolate von Zartbitterschokolade mit Kiwimus
MENU 6

Kraftbrihe mit Leberknodel
X Xk %k

Spanferkel in Bier-Kiimmeljus
Mit Kartoffelknédel und Speckkrautsalat

XXk
Apfelklicherl mit VanillesoBBe

MENU 7

Tomatencremesuppe mit Ginsahne
Xk k

Perlhuhnbrust auf Cassissof3e

mit frischem Gemuse und Herzoginkartoffeln
Xk %k

Palatschinken geflllt mit Vanilleeis auf SchokoladensoBe
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MENU 8

Tiroler Speckknddelsuppe
X %k k

Kalbshaxe mit Serviettenknodel

und Gurkensalat
X Xk %k

Bayerische Creme mit Himbeermark

MENU 9

Maronencremesuppe
X kK

Kalbsrahmbraten mit frischen Champignons,

hausgemachten Spatzle und Kohlrabigemiuse
X %k k

Mini-Apfelstrudel mit frischen Apfeln

MENU 10

Meerrettichrahmsuppe mit Tafelspitzstreifen

und Schwarzbrotwirfel
X Xk %k

Gebratene Entenbrust auf OrangensoBe

mit Kartoffelplatzchen und Broccoli
XKk

Roulade von Mozartlikbr mit Baisersteifen
und Schokoladenbiskuit

MENU 11

Italienische Gemisesuppe mit Parmesanchips
XKk

Piccata milanese auf Tomatenragout mit Pestospaghetti
X %k k

Tiramisu auf KaffeesoBRBe
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MENU 12
Lauwarme Raucherforelle mit Preiselbeersahne
X Xk %k
Klrbiscremesuppe
X Xk %k

Kalbsriicken im Ganzen gebraten mit glaciertem Gemise

und gratinierten Kartoffeln
X kK

Akazien-Vollmilchmousse im gestreiften Schokoladenring

MENU 13

Kraftbrithe mit Pfannkuchenstreifen
X Xk %k

Portion knusprig gebratene Ente mit Kartoffelnknddel

und Blaukraut
X Xk %k

Topfenstrudel mit VanillesoBe

MENU 14

Vogerlsalat mit Kartoffeldressing und sautierten Austernpilzen

Xk k

Paprikarahmsuppe mit Creme fraiche
XKk

Zucchinigemise mit Risotto milanese
XXk

Gratin von roten Johannisbeeren mit Baiserhaube

Bitte beachten Sie die Mindestzahl je Menl von 20 Personen!!
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