
 
 
 
 

Vorschläge für Flying Buffets 
Zauner Eventcatering 

 
 

Vorspeise 
 

Räucherlachs auf kleinem Rösti mit Sahnemeerrettich 
Mozzarella in gegrilltem Zucchinimantel 

mit Cocktailtomaten 
Salat von gegrilltem Gemüse mit Poulardenbrust 

Förster-Terrine auf Cumberlandsoße 
Gemüsepastete mit Quitten-Kräuter Senf 

Rauchforellenstrudel mit Meerrettichschaum 
Tafelspitzsülze mit Kräuterdip (im kleinen Glas) 

Joghurtsülze vom Lachs mit seinem Kaviar (Brotteller) 
Kirschtomaten mit Mozarellabällchen  

(im kleinen Glasschälchen) 
Flugententerrine mit Hagebuttensoße (Brotteller) 
Trüffel – Cappucchino Pyramide mit Lachsmousse 
Kalbfleisch – Minipastete mit Sc. Cumberland 

Vitello-Röllchen mit Thunfischsoße 
Sülze von getrüffelten Steinpilzen mit  

Lammfilet im Weckglas 
Melonenkügelchen mit feinen Streifen 

vom Parmaschinken 
Terrine von Gartengemüse mit Kresseschaum 
Geräucherte Gänsebrust mit Apfel-Zwiebelsoße 
Waldorfsalat mit Orangenfilets und Nüssen 

Hühnchen-Ananas-Spieße auf süß-saurer Soße 
Gelierte Gurkensuppe mit Shrimps im Weckglas 

Honig-Zitronengras Garnele im Weckglas 
Meeresfrüchtesalat mit Basilikumlassi 

Grüne Spargelspitzen mit Lachs auf Zitronenvinaigrette 
Mini-Ofenkartoffel mit Kräuterquark 

 
Tortillarollen mit verschiedenen Füllungen 

wie z. B.: 
Schafskäse und Oliven 

Geräucherte Putenbrust und feinem Gemüse 
Antipasti-Gemüse 

 



 
 
 
 
 
 
 

 
Canapés verschieden belegt wie z. B.: 

Renkenfilet auf Gurkenscheibe 
Matjesfilet mit roten Zwiebelringen 

Prager Saftschinken mit Sahnemeerrettich 
Serranoschinken mit Senffrüchten 

Gorgonzola mit Birne 
Ziegenkäse mit Feigensenf 

Eismeergarnelen mit Petersiliendip 
Parmaschinken mit Feige 

Mozzarella mit Tomate und Basilikum 
Räucherlachs mit Apfelmeerrettich 
Roastbeef mit Remouladensoße 

Tête de Moine 
 

 
Hauptgang 

 
Saibling auf Paprikageröstl 

Lachswürfel auf Blattspinat mit Safransoße 
Schweinefiletwürfel auf provencalischem Gemüse 

Scampi Paprikaspießchen mit Aioli 
Entenbrustwürfel auf Blaukraut mit kleinem 

Kartoffelknödel 
Putenbrust-Piccata auf Tomatensoße mit Penne 
Thunfisch im Sesammantel auf Glasnudelsalat 

Ricotta-Spinatravioli in Pestorahm 
Entenbrust auf Asia-Gemüse 

Rinderlendenstreifen „Stroganoff“ mit Spätzle 
Lammrücken auf Ratatouille 

Piccata milanese mit Tomatensoße und Nudeln 
(für Kinder) 

Streifen von der Putenbrust mit Currysoße 
und Rosinenreis 

Gnocchi mit gebratenen Austernpilzen 
und Gorgonzolasoße 

Schweinebraten mit Bayerisch Kraut 
und Mini-Kartoffelknödel 

Kalbshaxe gegrillt mit Champignons in Rahm 
und Reiberdatschi 

 



 
 
 
 
 
 
 

Poulardenbrust auf Cassissoße mit Kartoffelgratin 
Kalbsgeschnetzeltes in Senfrahmsoße mit Gemüse und 

Kartoffelbällchen 
Champignons in Rahm mit Mini-Semmelknödel 

Gnocchi in Basilikum-Tomatensoße 
Schweinefilet auf Champignonsoße mit Spätzle 

Würfel vom Bayerischen Mastochsen auf 
Kohlrabigemüse 

 
 

Dessert 

Bayerische Creme mit Himbeermark 
Mousse au chocolat mit Beeren 

Apfelkuchen im Weckglas 
Mini-Sacher-Törtchen 

Mousse au chocolat im Schokonetz 
Panna Cotta mit Erdbeermousse 

Weißes Kaffeemousse mit Himbeerkern 
Joghurtcreme mit Passionsfruchtmark 

Rote Grütze mit Vanillesoße 
Frischer Fruchtsalat mit Grand Marnier und Minze 

Tiramisu 
Creme Brûlée mit exotischem Fruchtmus 

Aprikosentörtchen mit Rosmarin 
 
 


